s Orujos

Panizo

12¢ CONCURSO NACIONAL DE COCTELES
CANDIOTERA (MARCELINO CALVO RODRIGUEZ)

Q‘ INGREDIENTS:

Ingredientes

30 ml Aguardiente Panizo
monovarietal de Orujo
Verdejo.

20 ml Grand Marnier.

15 ml Hidromiel dulce de alta montana, Moncalvillo
Meadery N2 de Romero.

Oloroso Alfonso (D.0.Jerez) para pulverizar las
copas.

20ml +/- de Zumo de lima.

Agua Vichy Catalan.

PREPARATION:

.Pul  Pulverizamos la copa con Oloroso de Jerez, Alfonso, para aromatizar
Anadimos en la copa 3-4 cubitos de hielo.

Anadimos 30 ml de Aguardiente Panizo monovarietal de Orujo Verdejo.
Anadimos 20 ml de Grand Marnier.

Anadimos 15 ml de Hidromiel dulce, Moncalvillo Meadery N24 de Romero.



Anadimos 15 ml de zumo de lima.
Anadimos agua Vichy Catalan.

Removemos, decoramos y presentamos.

Decoracion

Dos naranjas kumquat (La naranja kumquat, o naranja enana, se come sin necesidad de mondarla ya que la piel o
monda es algo dulzona, mientras que el interior es maravillosamente amargo) en una varilla de bambu. Una de las
naranjas abierta en dos mitades para que suelten amargor y otra entera para que la piel rezume en el interior del
coctel sumatiz dulzén, reforzando asi la presencia del Grand Marnier. Concluye la decoracion con dos flores
(comestibles).

EL Nombre y su relacion con el coctel

Candotera, palabra de finales del siglo XIX, es segun la RAE: “Local donde estan ordenados los envases en que se cria
y conserva el vino” dandole uso también, en algunas zonas de la geografia espafola, para la crianza y conservacion
de licores y otros elaborados. Espacio donde ademas madura la emocidn, el misterio y el tiempo, y cuyo nombre cita
en sus dos ultimas silabas, gracias a una maravillosa coincidencia, a un precioso valle, donde se ubica la propia
destileria Panizo y es originaria, en parte, la materia prima utilizada para sus elaborados. -El Valle del Tera-.

Técnicamente, tanto la Hidromiel (Moncalvillo Meadery somete a crianza en roble sus hidromieles, en un espacio al
uso), el Cognac de la base del Grand Marnier, el propio licor y por supuesto el Oloroso de Jerez, han pasado tiempo en
sus respectivas Candioteras. Y por qué no pensar, que el aguardiente Monovarietal de Orujo Verdejo también habra
pasado por su particular Candiotera, para su elegante afinamiento.



