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122 CONCURSO NACIONAL DE COCTELES
DE JALISCO A ZAMORA (ANTONIQ GARCIA DOBLAS)

INGREDIENTS:

De Jalisco a Zamora
3cl Aquardiente de Orujo Panizo
2cl licor de Limon Panizo

Icl licor de Miel Panizo

2cl sirope de Falernum
3clzumo de Lima

*Sal picante de Chipotle en el exterior de la copa.

PREPARATION:

DE JALISCO A ZAMORA.

Naci¢ de la inspiracion del famoso cdctel Margarita, pero cambiando su peculiar base alcoholica, como es el Tequila
por otra aun mas peculiar y especial, el Aquardiente de Orujo Panizo, sequido del sabor citrico del licor de Limon
Panizo recordando a esa parte de lima fresca y acompafnandolo del sabor especial del licor de Miel Panizo,
consiguiendo un equilibrio perfecto.

El céctel sera terminado con el sabor especiado que le aporta el sirope de Falernum y para sorpresa del consumidor,
encontrara en el borde de la copa una sal de chipotle que aporta ese toque picante tan tipico de la Region de Jalisco
y México en general.

Sera elaborado en coctelera y servido con un doble colado en una copa coupette, decorada simplemente con la sal,
consiguiendo asi un aspecto clasico y tradicional como es el de la Margarita.



