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122 CONCURSO NACIONAL DE COCTELES
MOCCA MARTINI PANIZO (LEONELA ROCIO SUAREZ MIELES)

INGREDIENTS:

4 cl de aguardiente de orujo Panizo
2 cl de licor de café Panizo

2 cl de sirope de chocolate

3 cl de cafffe expreso

3 das de bitter d3 chocolate

Chocolate negro rallado para decorar

Y flor comestible

PREPARATION:

Shake/ copia coupette

En una coctelera agregamos todos los ingredientes, agitados hasta obtener la temperatura perfecta, servimos el
trago en una copa previamente fria usando la técnica de doble Colado, espolvoreamos el chocolate y colocamos la
flor y presentamos nuestro coctel.



