13° CONCURSO NACIONAL DE COCTELES PANIZO
EL FARQ DE PANIZO (VICTOR MANUEL SUAREZ MORA)

INGREDIENTS:

translator

(]

o Afrikaans
¢ Albanian - shqgipe

Azerbaijani - azarbaycanca
e Basque - euskara

e Chinese - & ()
e Croatian - hrvatski
o Czech - ¢estina

¢ Danish - dansk

¢ Dutch - Nederlands
¢ English

e Esperanto - esperanto
¢ Estonian - eesti

e Filipino

¢ Finnish - suomi

e French - frangais

e Galician - galego

e Hungarian - magyar
¢ |celandic - islenska



¢ Indonesian - Bahasa Indonesia
e Irish - Gaeilge

e [talian - italiano

* Japanese - Bl

¢ Korean -

e Latin - Lingua Latina
o Latvian - latvieSu

e Lithuanian - lietuviy

¢ Malay - Bahasa Melayu
* Maltese - Malti
e Norwegian - norsk

¢ Polish - polski
e Portuguese - portugués
e Romanian - romana

e Slovak - slovencina
 Slovenian - sloven$c¢ina
¢ Spanish - espanol

o Swahili - Kiswahili

e Swedish - svenska

e Thai - BEH
o Turkish - Tirkge
e Ukrainian -
e Urdu-
e Vietnamese - Tiéng Viét
e Welsh - Cymraeg

Double-click

Select to translate

3 cl. de Licor de limon Panizo
2,5 cl. de Pacharan Panizo
0.5 cl. de Orujo Prieto Picudo

5 cl. Sirope casero frutas del bosque y jengibre



PREPARATION:

translator

(]

Afrikaans
Albanian - shgipe

Azerbaijani - azarbaycanca

Basque - euskara

Chinese - B8 (A8ER)
Croatian - hrvatski
Czech - ¢estina
Danish - dansk
Dutch - Nederlands
English

Esperanto - esperanto
Estonian - eesti
Filipino

Finnish - suomi
French - francgais
Galician - galego

Hungarian - magyar
Icelandic - islenska

Indonesian - Bahasa Indonesia

Irish - Gaeilge
[talian - italiano
Japanese - B

3 cl. Zumo de pomelo

Hoja de Albahaca



e Korean -

¢ Latin - Lingua Latina
e |atvian - latvieSu

e Lithuanian - lietuviy

¢ Malay - Bahasa Melayu
¢ Maltese - Malti
* Norwegian - norsk

¢ Polish - polski
¢ Portuguese - portugués
e Romanian - romana

¢ Slovak - slovencina

¢ Slovenian - slovensc¢ina
¢ Spanish - espanol

o Swahili - Kiswahili

¢ Swedish - svenska

e Thai - Bl
o Turkish - Tirkce
¢ Ukrainian -
e Urdu -
« Vietnamese - Tiéng Viét
e Welsh - Cymraeg

Double-click

Select to translate
Se mezclan todos los ingredientes en coctelera, se sirve en una concha de mar y se perfuma con pomelo.

Va expuesto en un plato, con arena de galleta, pomelo deshidratado, calabaza, nabo, fresa y falso coral de guakame.



