132 CONCURSO NACIONAL DE COCTELES PANIZO
LOS ALISIOS (OLIVER ALBERTO ALAYON)

INGREDIENTS:

4CL orujo PRIETO PICUDO
15 CL LICOR BERGAMOTA
1CL SIROPE DE ROSAS
4CL ZUMO DE LIMON

0'5 CLARA DE HUEVO
AIRE DE LICHI

DECORACION FLOR TOP

PREPARATION:

ESTE COCTEL SERA ELABORADO EN COCTELERA, METODO AGITADO.
SU DECORACION SERA ELABORADA CON UN AIRE CON LECITINA DE SOJA Y LICHY Y 5CL DE AGUA

SE PONDRA EN VASO MEZCLADOR Y SE COMENZARA A HACER CON UN MOTOR QUE HACE EL AIRE PARA
POSTERIORMENTE ANADIRLO DENTRO DEL COCTEL.



