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IV CERTAMEN NACIONAL COCTELES ORUJOS PANIZO. (FINAL MADRID.
GOURMETS 2013)
RASPBERRY PANIZ0 TONIC (ALEJANDRO PITA MENDEZ)

INGREDIENTES:

6 cl. de Aguardiente de Orujo Panizo.
6 cl. de jarabe de azucar de citronella y cardamomo.
Fresa natural , menta fresca, tonica.

Espuma de Panizo y fresa( 1cl. de Aguardiente de
Orujo Verdejo Panizo y puré de fresa y nata)

PREPARACION:

COCTELERA, SIFON, Y DE DECORACION: FRESA NATURAL Y HOJAS DE MENTA.
En coctelera majamos la fresa y la menta. Mas tarde anadimos el resto de los ingredientes y mezclamos.
Vertemos en la copa y completamos con la tonica y la espuma de fresa, Panizo.

Terminamos con la decoracion de fresa y menta.



