13° CONCURSO NACIONAL DE COCTELES PANIZO
GAIRAH (GORKA NARCISO LERCHUNDI)

INGREDIENTES:

e 2 cl Aquardiente Panizo

e 4 cl Pacharan Panizo

Tcl Licor de Café Panizo

Un bar spoon de mermelada de naranja
amarga

4 cl. café Cold Brew

4 gotas bitter de cacao

PREPARACION:

En un vaso mezclador, afadiremos la mermelada de naranja amarga junto con el Aquardiente, y lo mezclaremos bien.

A continuacion anadiremos el Pacharan y el Licor de Café y sequiremos mezclandolo bien para integrar la
mermelada.

Sequidamente, anadiremos el café y el bitter, llenaremos el vaso mezclador de hielo y enfriaremos todo por unos
12-15 sequndos.

Colaremos en un vaso tipo 0/d Fashion, a ser posible con un cubo de hielo traslucido, y decoraremos el borde del
vaso con una piel de naranja.

Sobre el cubo de hielo colocaremaos un bombon de chocolate, que nos servira de decoraciony a la vez nos
complementara el coctel.



