13° CONCURSO NACIONAL DE COCTELES PANIZO
ESPRESO ARROYO (SARA BLANCO BORBOLLA)

INGREDIENTES:

¢ 4clde Licor de Café Panizo

¢ Jclde vermouth blanco de la casa
¢ 5clde café expreso

e 2,5cl clarade huevo pasteurizada
e 2 clsirope de azucar

e 2cldesiropedelima

PREPARACION:

1. Enfriamos vaso y coctelera

2. Empezamos anadiendo Licor de Café, vermouth, el café expreso, los dos siropes y por ultimo la clara de huevo a la
coctelera.

Agitamos enérgicamente la coctelera hasta consequir punto 6ptimo de frio y de la espuma.

3. Con ayuda de un colador y escurridor servimaos en copa de coctel, previamente enfriada.



4. Decoramos el coctel con café molido, tres granos de café y un trocito de canela.



