s Orujos

Panizo

V CONCURSO NACIONAL DE COCTELES PANIZO
TROFEO (JOSE VILLAR CASTRO)

INGREDIENTES:

5 cl. Orujo con café
3 cl. Chocolate liquido
3 cl. Crema de Orujo

4 cl. Leche infusionada con canela 'y azucar

PREPARACION:

Ralladura de chocolate blanco.

Cocktail after dinner.

Copa cocktail 15 cl.

12 en coctelera boston, se mezclan el Orujo de café y el chocolate.

22 En sifonn, se mezclan la crema de orujo y la infusion de leche.



