
VI CONCURSO NACIONAL DE CÓCTELES DE ORUJO
VALENTINO (MARIONA VILANOVA REYES)

INGREDIENTES:

-4 cl. zumo naranja natural

-2 cl. Orujo con miel

-2 cl. Orujo de hierbas

-2 cl. Orujo con limón

-1 cl. Aguardiente de orujo verdejo

Acabar con Tónica Fever Tree Mediterranian 

PREPARACIÓN:

Elaborar la base en coctelera y acabarla de rellenar en el vaso long drink con la Tónica.

Decorado con una rama de romero fresco y pieles de Bergamota.


