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VI CONCURSQ NACIONAL DE COCTELES DE ORUJO
GIM&TORMES (JAVIER RAMOS MARTIN)

INGREDIENTES:
-3cl. Orujo Verdejo Panizo
-Tcl. Orujo Tostado Panizo

-1cl. Pacharan Panizo

=0 -2cl. Morujito Panizo

-20cl. Ténica Seagram's

PREPARACION:

Modalidad: Trago Largo
Preparacion: vaso Mezclador

Desarrollo: enfriamos el vaso mezclador con hielo roca, retiramos el agua y el hielo, anadimos los ingredientes
alcohdlicos del cactel en el vaso frio en el siguiente orden: Orujo Verdejo, Orujo Tostado, Pacharan, Morujito,
anadimos hielo y mezclamos con cuchara mezcladora, volcamos la mezcla en una copa vacia y limpia previamente
enfriada. Le afadimos la tdnica poco a poco, sin romper la burbuja, mezclamos suavemente y decoramos con una
rodaja de carambola, un zeste de naranja, 2 bayas de enebro y 3 carpaccios de uva fresca blanca.



