VI CONCURSO NACIONAL DE COCTELES DE ORUJO
PANICOLADA (PEDRO PABLO GONZALEZ ISRAEL)

INGREDIENTES:

-5 cl. de Licor de Hierbas Panizo

-2 cl.de Crema de Orujo Panizo

-2 cl. de sirope de nuez de macadamia Monin
SO -2 cl. de premix de pina colada Rebeka
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PREPARACION:

Decoracion: flor de pifia natural con flor de zanahoria de menor tamano incrustada y puesta en la tapa del tarro.
Pensamiento comestible entre la tapa del tarro y el borde del mismo(uso un tarro de mermelada con tapay con
cierre)

Modalidad :digestivo

Elaboracidn: en coctelera



