
VI CONCURSO NACIONAL DE CÓCTELES DE ORUJO
ORUCAO (NURIA BASURTO)

INGREDIENTES:

-3 CL. CREMA DE ORUJO

-1 CL. AGUARDIENTE DE ORUJO

-1 CL. SIROPE DE NARANJA

-3 CL. BATIDO DE CHOCOLATE

-AIRE DE ORUJO CON MIEL

PREPARACIÓN:

Modalidad digestivo. Elaborado en coctelera.

El aire se elabora en un recipiente de metal con un motor de pecera que se hará mientras se elabora el resto en la
coctelera.

DECORACIÓN: ramita de canela y espiral de naranja


