IV CERTAMEN NACIONAL COCTELES ORUJOS PANIZO. (FINAL MADRID.
GOURMETS 2013)
MELON PANIZO (SALVADOR BASTIDA BONONAD)

INGREDIENTES:

2 cl. Orujo de Hierbas Panizo.
4cl. Orujo de Limon Panizo.
8 cl. licuado de meldn Cantalu.

1 café expresso recién hecho, infusionado con polvo
de limon deshidratado.

Hojas de menta.

PREPARACION:

Elaborado en coctelera y servido en vaso "old fashioned".
Modalidad: trago largo

Decorado con corteza de limdn, granizado de melon Cantalu y menta.



