7° CONCURSO NACIONAL DE COCTELES DE ORUJO PANIZO
PICUDO MULE (MARIONA VILANOVA REYES)

INGREDIENTES:

-2'5 cl. Aguardiente Monovarietal de Orujo Prieto
Picudo Panizo

-15 cl. Aguardiente Monovarietal de Orujo Verdejo
Panizo

-15 cl. Orujo de Hierbas
-4 cl. Glasco Citron Monin
-1cl. Licor de manzana verde

-Acabar con Ginger Beer

PREPARACION:

Modalidad Long Drink
Decorado con rama de hierbabuena y flor de amaranto.

Elaboracion de la base en cocteleray posterior llenado en vaso.



