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7° CONCURSO NACIONAL DE COCTELES DE ORUJO PANIZO
WATERLOO (DAVID IGOA PEDROARENA)

INGREDIENTES:
-2.5 cl. Patxaran Panizo
-2,5 cl. Licor de Hierbas Panizo

-1 cucharada. Licor de Miel Panizo

-1 cucharada Azucar Casera Liquido.
-12,5 cl. de Zumo de Cereza

-4 Hojas de Menta

PREPARACION:

Se mezclan las cantidades exactas en una Unica Coctelera.
El waterloo cdctel es un trago largo para disfrutar después de una comida o cena.

Se presenta en vaso jarrita y con todo el contenido después de agitarlo en la Coctelera para no perder su esencia
Unica.

La decoracion es un ramillete de menta fresca representando un arbol del jardin de Waterloo en Londres.
Terminando el coctel con dos pajitas.

Enla preparacion de la decoracion hacemos el azucar casero liquido que luego afadiremos al céctel. A razon de 50%
agua, 50% azucar, prepararemos mas 0 menos 5 cl.



