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82 CONCURSO NACIONAL DE COCTELES DE ORUJOS PANIZO
PANIZO MULE (SERGIO SOBEJANO RIVERO)

INGREDIENTES:
- 4 cl. Aguardiente de Orujo Sauvignon Blanc Panizo
- 2,5 cl. Licor de Hierbas Panizo

- 1/4 Manzana verde Granny Smith

-2,5cl. Licor de flor de sauco sin alcohol
-2,5cl.Zumo delima

- Top Ginger beer

PREPARACION:

"Panizo Mule" es un coctel de trago largo, refrescante y de facil preparacion. Primero anadimos el Aguardiente de
Orujo Sauvignon Blanc Panizo, el Licor de Hierbas Panizo y un cuarto de manzana verde troceada en una coctelera de
dos cuerpos. Machacamos la manzana junto con los destilados con un mortero. A continuacion, anadimos el zumo de
limay el licor de flor de sauco sin alcohol (eldenflower cordial) a la coctelera, anadimos hielo y agitamos con fuerza.

Servimos la mezcla en una jarra metélica de trago largo con hielo pilé. Para terminar el céctel, anadimos, hasta
completar el vaso, un toque de ginger beer.

Decoramos el coctel con una rodaja de manzana verde deshidratada y una ramita de menta.



