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Panizo

82 CONCURSO NACIONAL DE COCTELES DE ORUJOS PANIZO
LA VIOLETERA (LUISA ANGULO)

INGREDIENTES:

-3 cl. Licor de Limon Panizo
-Tcl. Licor de Miel Panizo

-4 cl. Zumo de Naranja Sanguina
-Tcl. Puré de Mora

-1cl. Sirope de Violeta

-Clara de Huevo

PREPARACION:

e Llenar la copa de hielo pilé

* Enlacoctelera previamente enfriada, introducimos 3 hielos y vertemos los ingredientes
¢ Agitamos bien hasta conseguir que emulsione

¢ Servimos el elixir con la ayuda de un colador

¢ Por ultimo colocamos una flor en el borde de la copa y sobre la capa de espuma

Cristaleria: Copa Champan Cupé de 20 cl
Preparar en Coctelera 3 piezas, Colador
Decoracion: Flores Pensamientos Color cardenal

Coctel Digestivo



