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Panizo

92 CONCURSO NACIONAL DE COCTELES PANIZO
DIPANIZO (JOSE ANTONIO ESCUREDO COBOS)

INGREDIENTES:

-1cl Licor de Miel Panizo

-12 gr mermelada de naranja amarga Hero
-1cl Amaretto Disaronno

-4,5 cl Crema de Arroz Panizo

< -0,5 cl Licor de Café Panizo

-Cordon de sirope de chocolate

\

PREPARACION:

Enfriamos la cocteleray retiramos el hielo y el agua. En la coctelera anadimos el Licor de Miel Panizo y la mermelada
de naranja amarga, removemos para diluir la mermelada.

Anadimos el hielo, el Amaretto Disaronno, la Crema de Arrozy el Licor de Café.

Agitamos la coctelera hasta qué esté bien frio..

En la copa decoramos por dentro con un cordon de sirope de chocolate

Servimos en la copa nuesto coctel Dipanizo y decoramos con una canela en ramay una ramita de hierbabuena.

Modalidad: digestivo



