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102 CONCURSO NACIONAL DE COCTELES
LUA (ELOY RAMIREZ MELGAREJO)

INGREDIENTES:

-3 cl Aguardiente de Orujo Panizo
-2 cl triple seco

-2 clzumo de limén

-5 ¢l zumo de aréndanos

-3 cl srhubs de fresay modena

-2 cl clara de huevo

PREPARACION:

Coctel de tipo aperitivo agitado en coctelera y servido en copa coupette.

La decoracion consta de una simulacion de una flor con hojas hechas con piel de limony una fresa a forma de
capullo de rosa.



