s Orujos
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102 CONCURSO NACIONAL DE COCTELES
BOSSA NOVA PANIZO (PILAR RODRIGUEZ GONZALEZ)

INGREDIENTES:

-2.5 CL PX Nectar

-1CL Aguardiente de Orujo Panizo

-1.5 CL Caramelorujo

-1CL zumo de limon

-2.5 CL puré de guayaba de OXEFRUIT

-2.5 CL puré de mango de OXEFRUIT

PREPARACION:

DECORACION: corazén de cascara de naranja, encanchado a la copa con una pinza.

Elaborado en coctelera. Pondremos todos los ingredientes y agitaremos unos sequndos hasta notar que esté bien
frio. Doble colado y serivido en copa.



