
10º CONCURSO NACIONAL DE CÓCTELES
MÎFÁN (GORKA NARCISO LERCHUNDI)

INGREDIENTES:

4cl. Crema de arroz con leche Panizo.
1cl. Caramelorujo Panizo
2cl. Ron Matusalem
2cl. sirope de vainilla Monin
7.5cl. Kefir

PREPARACIÓN:

Verteremos todos los ingredientes en una coctelera y agitaremos por 25-30 segundos hasta conseguir una crema
consistente y sabrosa, con todos los matices del arroz con leche, la vainilla, el caramelo, y el ultimo puntito acido
que nos aportara el kefir.

Decoraremos con una espiral de piel de limón y perfumaremos con un spray cítrico.


