
11º CONCURSO NACIONAL DE CÓCTELES
WHITE PANIZO (PILAR RODRIGUEZ GONZALEZ)

INGREDIENTES:

1 cl  Aguardiente de Orujo Panizo
3 cl Crema de Arroz con leche Panizo
2 cl Caramelujo Panizo
1 cl sirope de coco
9 cl bebida de arroz y coco
Hielo picado para vaso, hielo en roca para
coctelera

 

INGREDIENTES DECORACION .-

Espolvorear chocolate negro rallado
Flor de hibiscus deshidratada

PREPARACIÓN:

Ponemos todos los ingredientes en la coctelera, batimos hasta que este frío y servimos sobre el hielo picado que
hemos puesto previament en el vaso, decoramos con chcocolate negro rallado y con una flor de hibiscus
deshidratada comestible


