
11º CONCURSO NACIONAL DE CÓCTELES
APPLE PANIZO (ROCIO ESQUERRA ESCALONA)

INGREDIENTES:

1 cl. Licor de Hierbas Panizo.
2'5 cl. Aguardiente de Orujo Verdejo Panizo.
2 cl. Zumo de naranja.
3 cl. Sirope de azúcar blanca.
7 cl. Appletiser. 100% zumo de manzana.

 

 

 

PREPARACIÓN:

Método de elaboración: coctelera.

Vertemos en la coctelera el Licor de hierbas, el Aguardiente de Orujo Verdejo, el zumo de naranja y el sirope de
azúcar. Hacemos un shake, vertemos el líquido en la copa martini y completamos con el appletiser.

Decoración : una flor hecha de manzana.

Presentacion: copa Martini.


