
LICOR DE CREMA CON ORUJO

DESCRIPCIÓN:

El Licor de Crema con Orujo Panizo es un licor obtenido a partir de aguardiente de orujo mezclado con la mejor
crema de leche.

El resultado es un Licor de Crema con Orujo que sorprende por su suavidad, su aroma (con recuerdos a vainilla, leche
condensada y cacao) y su fino paladar, que la convierten en un licor exquisito y muy fácil de beber.

Tiene un color tostado claro y un original envase en vidrio que imita al granito.

Contenido: 70 cl. Grado alcohólico: 17% Vol.

Este producto puede encontrarse en diferentes formatos y tamaños. Estos son los que ahora mismo se encuentran
disponibles:

Dentro de la colección Orujos Panizo de Tres Botellas en estuche de Madera.
En formato de Cubo de Crema de Orujo de 10 cl. individual.
En formato miniatura de 5 cl. dentro de la colección de orujos en miniatura.

PREMIOS:

Mejor Licor de España 2023. XV Premios AEPEV (Asociación Española Escritores Vinos y Espirituosos)
Gran Oro. V Concurso Internacional Vinos, Espirituosos y AOVES VIRTUS 2023
Medalla de Oro. Concurso Internacional de Vinos, Espirituosos y Sakes CINVE 2022.
Medalla de Oro. Spirits Selection. Concurso Mundial de Bruselas. (La Serena-Chile) Agosto 2017.
Medalla de Oro. XIII Concurso Internacional de Vinos y Espirituosos CINVE 2017.

NOTA DE CATA. POR CUSTODIO LÓPEZ ZAMARRA:

Color Tostado claro. Aromas lácticos muy agradables, perfecto equilibrio del aguardiente, muy fino y delicado.



Envolvente entrada, con recuerdos finos de leche condensada y matices tostados. Acariciante paso de boca, final de
buena intensidad.

Se recomienda servir fría.


